
令和6年 9月分 給食献立＆行事予定カレンダー 福岡工業高等学校　定時制課程

2 始業式 3 4 5 6 生活体験発表会（地区大会：本校）

主菜 豚丼 主菜 ハンバーグ 主菜 白身魚の野菜あんかけ 主菜 照り焼きチキン 主菜 トンカツ
主食 （麦ご飯） 主食 ご飯 主食 麦ご飯 主食 ご飯 主食 麦ご飯

汁物 豆腐のすまし汁 汁物 ポトフ 汁物 はんぺんのすまし汁 汁物 かぼちゃのみそ汁 汁物 もやしの豚汁

副菜1 夏野菜のかき揚げ 副菜1 小松菜とツナのサラダ 副菜 春雨の酢の物 副菜 ひじきのさっぱり和え 副菜 ポテトサラダ

副菜2 キャベツのレモン和え 副菜2 フライドポテト   ﾃﾞｻﾞｰﾄ フルーツ杏仁

 ﾃﾞｻﾞｰﾄ オレンジ   

9 10 11 12 13 0

主菜 バサの磯の香天ぷら 主菜 親子丼 主菜 カレーピラフ 主菜 豚肉と野菜の生姜焼き 主菜 油淋鶏（ユーリンチー）
主食 栗ご飯 主食 （ご飯） 主食 （ご飯） 主食 麦ご飯 主食 キムチご飯

汁物 厚揚げとなすのみそ汁 汁物 とうふのすまし汁 汁物 コンソメスープ 汁物 オクラのみそ汁 汁物 わかめスープ

副菜1 紅白なます 副菜 豚肉とじゃがいもの南蛮煮 副菜 枝豆とわかめのサラダ 副菜 マカロニサラダ 副菜 ほうれん草のナムル

副菜2 ごぼうのきんぴら  ﾃﾞｻﾞｰﾄ シューアイス   

     

16 敬老の日 17 18 19 20 第２回人権学習

 主菜 サバのカレー揚げ 主菜 鶏肉と厚揚げの旨煮 主菜 ピーマンの肉詰め 主菜 いか天ぷら
 主食 ご飯 主食 ご飯 主食 麦ご飯 主食 ご飯

 汁物 そうめん汁 汁物 かき玉汁 汁物 じゃがいものスープ 汁物 もずくと冬瓜のすまし汁

 副菜1 じゃがいものそぼろあんかけ 副菜 小松菜のピーナッツ和え 副菜 ブロッコリーのサラダ 副菜 豆腐と野菜のピリ辛煮

 副菜2 きゅうりのツナ和え  ﾃﾞｻﾞｰﾄ ヨーグルト  

 ﾃﾞｻﾞｰﾄ 白玉デザート    

23 振替休日（秋分の日） 24 25 26 27 生徒交流行事　事前指導

 主菜 鮭のホイル焼き 主菜 魚の天ぷら 主菜 鶏の竜田揚げみぞれソース 主菜 肉うどん
 主食 麦ご飯 主食 ちらし寿司 主食 麦ご飯 主食 かしわご飯

 汁物 小松菜としめじのみそ汁 汁物 涼風麺 汁物 春雨汁 副菜 もやしの卵とじ

 副菜1 しらたきとニラの炒り煮 副菜 ブロッコリーのごまおかか和え 副菜 ひじきの炒め煮 ﾃﾞｻﾞｰﾄ いちごクレープ

 副菜2 切干大根のごま和え    

 ﾃﾞｻﾞｰﾄ りんごゼリー    

30 　

主菜 ポークカレー    ★全日牛乳有り
主食 （ご飯）     

副菜 ハワイアンマカロニサラダ     

ﾃﾞｻﾞｰﾄ チョコクレープ     

     

   学校HP：https://fths-teiji.fku.ed.jp/在校生の皆さんへ/

※給食の時間：16：30～17：45

月 火 水 木 金

✤９月９日は重陽の節句です。「菊の節句」とも言われ、健康や長寿を願います。

また、秋の豊作を願い、栗ご飯を炊いて祝う風習があります。

※９月６日（金）の給食の時間がいつもと違いますので注意してください。

https://fths.fku.ed.jp/one_html3/pub/default.aspx?c_id=199

